Zwilling

Wir stellen die unterschiedlichen Produkgruppen vor:

Vier Sterne — .

Klassisch im Design, sicher in der Hand: die ZWILLING **** VIER STERNE Messer. Der fugen- und
nahtlose Griff ist so geformt, dass man selbst mit "Kiichenhanden" nicht abrutscht. Die Klingen
gewahrleisten echte ZWILLING Qualitat, eben beste Schneidleistung. Kein Wunder, dass man sie
gerne in festen Handen halt.

Hygienisch, fugen- und nahtlos, Polypropylen, splilmaschinenfest, griffig und unfallsicher, FRIODUR,
Klingen rostfrei, eisgehartet, handgescharft.

Five Star %

Bei der Entwicklung der ***** FIVE STAR Messer standen Profikdche Pate. Und das Ergebnis kann
sich sehen lassen: Ergonomisch geformte Griffe im herausragenden Design verhindern - selbst bei
mehrstiindigem Kochen - ein Ermiiden. Kompromisslose Scharfe der Klinge, das ist ***** FIVE STAR.
Keine Frage, das sind die Profimesser der Zukunft. Und haben Sie gesehen, wie schon sie sind?

Griffe: Polypropylen schwarz, ergonomisch geformt, fugen- und nahtlos, hygienisch,
spulmaschinenfest

Klingen: Edelstahl rostfrei, eisgehartet, FRIODUR, handgescharft, lasergeprifter Schneidenwinkel

Professional S =

Der gelibte Hobbykoch greift zu PROFESSIONAL "S". Er vertraut auf Qualitat und Tradition der
genieteten Messer. Und er erkennt sie am durchgehenden Stahl von der Klinge bis zum Griff: ein
traditioneller ZWILLING.

Twin Collection o .
LIS ——=——
Wer Wert legt auf Scharfe und scharfes Design, kann sich mit TWIN Collection von ZWILLING einene

Traum erfillen: optimales Werkzeug in der Kiiche, wird es zum Blickfang am schon gedecktem Tisch.
Und wie gut der Ganzmetallgriff in der Hand liegt - ein wahrer Genuss!

Aus 18/10 Chromnickelstahl, matt geburstet, geschmiedete Klingen,
spllmaschinengeeignet.
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Twin Gourmet

Die idealen "Einsteiger" fir angehende Feinschmecker:Messer der Serie TWIN Gourmet. Damit
schneiden Sie immer bestens ab. Und wer auf dem Weg ist, ein echter Feinschmecker zu werden, der
freut sich besonders (ber die Erschwinglichkeit dieser Messer-Serie. So wird Einsteigen leicht
gemacht.

FRIODUR, Klingen rostfrei, eisgehartet, handgescharft, durchgehender Erl
Griffe: schwarz, POM, spulmaschinenfest.

TWINSTAR plus von Zwilling sind die idealen Messer fur alle, die viel kochen und das Scharfen lieber
anderen Uberlassen. Denn die hervorragende Ergonomie und das herausragende Design erlauben ein
ermidungsfreies Schneiden, wahrend die speziell beschichtete Klinge fir dauerhafte Scharfe sorgt -
ohne Nachschérfen.

Die neue Generation - diamantgescharft und lasergepriift
Klingen: Edelstahl rostfrei, eisgehartet, FRIODUR, spezialbeschichtet, MagnaDur
Griffe: Polypropylen schwarz, ergonomisch, hygienisch, fugen- und nahtlos, splilmaschinenfest

Twin Select

Wer mit allen Sinnen kocht, wahlt TWIN Select von Zwilling. Einmal in die
Hand genommen gibt man sie nie wieder her. Der ergonomische Griff aus
Edelstahl liegt optimal in der Hand und macht das Schneiden zum puren
Vergniigen. In allem folgt die Form der Funktion. Folgen Sie lhrem Gefhl...

Griffe: Edelstahl matt

Twin Pollux
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Kochvergniigen in véllig neuer Dimension.

TWIN Cermax erflllt den Taum eines jeden Messer-Liebhabers. Die Klinge so scharf wie ein Skalpell,
der Griff die perfekte Ergonomie, die Materialien neueste Spitzentechnologie.

Diese Messerserie wurde speziell fir anspruchsvolle Liebhaber der japanischen Kiiche entwickelt.
Eigenschaften

- Klinge aus speziellem Pulverstahl (MicroCarbide) mit 66 HRC

- Innovatives Schichtmaterial (Clad)

- Traditioneller japanischer Handabzug

- Griffmaterial: Micarta (Schichtmaterial aus Leinen und Kunstharz)

- Perfekte Ergonomie

Ausgewogene Balance und perfekte Gewichtsverteilung.

TWIN Cuisine ist die perfekte Synthese aus einem modernen Messer mit Kunststoffgriff und einem
traditionellen Voll-Erlmesser. Die neuartige Schmiedetechnologie von ZWILLING ermdglicht einen
querliegenden Erl und somit das revolutionare Design. TWIN Cuisine ist eine richtungsweisende und
absolut konsequente Design-L&sung, die auch hochste Anspriiche an Komfort und Schnittflihrung
erfllt.

Eigenschaften

- Optimale Ergonomie

- Griffmaterial: rutschsicherer Kunststoff fiir festen Halt
- FRIODUR®), eisgehartet

- Klinge aus rostfreiem Spezialstahl

- Laserliberwachte Scharfe

- Vollerl ohne Nieten
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